
du 22 au 26/07 

22-juil

Salade crétoise (Concombre/tomate/féta/chou/olive)

Filet De Colin Beurre Bébé

Purée bébé bio

Petit suisse bio nature

Abricot

Filet De Colin Beurre Bébé

Purée Pdt/Courgettes/Aubergines(Ratatouille)

Purée de Pommes/Poires Bio sans sucre ajouté

23-juil

Melon charentais

Escalope de poulet BBC au jus bébé

Gratin p.de terre/vache qui rit au curry

Fromage blanc bio

Prune bio

Escalope de volaille BBC bébé

Purée Pdt/Poireaux

Fromage Blanc Bio

24-juil

Œufs durs bio

Rôti De Bœuf bébé

Blé bio à la tomate

Babybel bio

Prune rouge

Rôti De Bœuf bébé

Purée Pdt/potiron

Purée de Pommes Abricots Et Bananes Bio sans sucre 

ajouté

25-juil

Salade de Betteraves BIO

Filet De Poisson Meuniere Msc

Chou fleur au beurre

Brie local

Orange bio

Filet De Poisson Meuniere Msc

Purée Pdt/Chou fleur

Brie local

26-juil

Pastèque

Rôti de veau au jus

Pommes sautées

Yaourt bio nature

Kiwi

Rôti de veau au jus
Purée de Courgette

Purée de Pommes/Pruneaux sans sucre ajouté

Jeudi 

BBP

Vendredi

BBP
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Lundi 

BBP

Mardi 

BBP

Mercredi

BBP
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